Herzlich Willkemmen im Paviorama-Restanravt

WMenuvorsehldge 2-Gang 2023

Fr. 22.90-52.90 , ab 10 Persoven

WMennt No 1

Karottencremesuppe mit Curry

* % %

Schweinsbraten ,Dentenberg”

gefilllt mit Dorrewetschgen

begleitet von hausaemachtem Kartoffelgratin

und einer Gemiiseanslese
*

Fr. 2590

WMevn No 3

Gemischter Blattsalat mit Kirbiskernen
* % %

Poulet- ,Riz Casimir”

wmit Frichtegarnitur

*

Fr. 322490

WMenn No 5

Blattsalat “Mimosa” (mi+ €1)

* % %

Grilliertes Kalbsschnitzel (Suma-Natura)
on feiner Morchelralhmsauce

begleitet von Zindholekartoffeln

und Florewtiver Towmate

*

Fr. 4540

WMenn No 7

Saisonblattsalat wmit Lachsrslichen
* % %

Rindsfiletgulasch ,Stroganoff”
(Suma-Natura Gourmet-Beef)
Reiskspfehen, Zweifarbige Karotten

*

Fr. 52490

Wenn No 2

Grosi’ s Haussalat mit Speckwiirfeli & Broterofitons

X % %

Sauntiertes Schnitzel an feiner Rahmsauce
Nideli in Butter und Pirsichfacher
(Pommes frites Nachservice = + 3.-)

*

Fr. 41.90 Kalbfleisch (Suma-Natura)
Fr. 24.90 Schweinefleisch

Menn No 4

Kartoffelsuppe mit Wajoran

* k%

Kalbspiccata (Suma-Natura) Wailander Art

Towmatensaunce und Weissweinrisot+to
*

Fr. 41.490

WMenu No @

Niisslersalat mit Broterodtons

X % %

Rindsschmorbraten Burgunder Art
(Suma-Natura Gourmet-Beef)
bealeitet von Kartoffelpiiree

und einew Gewmiisestranss
*

Fr. 26490

Mevu No & (Fisch)

Salatbonget wit fritierten Champiguovs
* k% %

Gebratene Eglifilets

aunf knuspriger Rosti

nappiert an feiner weissweinsauce
*

Fr. 41.490

Zum Dessert empfehlen wir uvsere a-la-carte — Dessertkartel
weinempfehlumg: Einmalige Weinkarte wmit erleseven Trouvaillen aus allen 23 Kantouen!

« Bv GQuetel/En Giletel - Bon Appetitl - Buon Appetitol - Bien Appetit! »

Das i unserem Restanrant servierte Fleisch ist vom hauseigenen, I 7’@57”//7%/”7‘514 Bauernhof wit elgenem Label;
LSuma-Natura Gonrmet-Beef” oder schweizerischer Herkunft, - Alle Preise vk, 7.7% Mwst,



Herzlich Willkemmen im Paviorama-Restanravt

WMenuvorschlige 3-Gang 2023

Fr. 42,90 - 59.90, ab 10 Persoven

WMevn No 1
Blattsalat ,Mimosa” (mit €i)

X % %

Wiener Schitzel (Suma-Natura)
beg)leitet von Pommes frites

und einewm Gewmiisebonguet
* % %

Panna Cotta wit Himbeersauce
*

Fr. 51.90 Kalbfleisch (Suma-Natura)
Fr. 44.90 Schweinefleisch

WMewnt No 2

Kressesuppe mit Rahmhanbe
* % %

Kalbsspiccata ,Suma-Natura”
an Tomatensauce

Spaghetti

* % %

Cassata wit Ralhm

*

Fr. 44.90

WMennt No 5

Tomatencremesuppe mit Basilikum
* % %

Sauntierte Schuitzel an Rahwmsauce
Nitdeli in Putter

Pfirsichfacher

* % X%

Gestirete Karamellcreme
*

Fr. 50.90 Kalbfleisch (Suma-Natura)
Fr. 42.90 Schweinefleisch

Wewnt No 7

Waiscremesuppe mit Gin
* % %

Rivdsfiletgulasch ,Stroganoff”

(Suma Natura Gourmet Beef), bealeitet
von Trockewreis und eiver Gemiseanswahl

* % %

Haunsgemachte Schwarzwalderschvitte
*

Fr.50.90

WMenu No 2
Gerancherte Butenbrust an eiver
Orangewvivaigrette anf Salatbeet

X % %

Rumpsteak ,Suma-Natura Gourmet-Beef”
an Pefferrahmsauce, begleitet vou

Zindholekartoffeln und eivem Gemisestranss
* % %

Rahmagefrorenes mit Schokolade
*

Fr. 54.90

Menn No 4

@Qrosi’s Haunssalat mit Speckwiirfeli & Broterodtons
* k%

Glasierter Schweivshraten

bealeitet von hansaemachtem Kartoffelgratin
und einew Gewmiisestranss

* k%

Gsehwendi’s brovnti Creme
*

Fr. 45.90

Wenn No @

Bouillon mit+ Fladl

* % %

Schweinssteak mit Kranterbutter
bealeitet von Emmentaler Kartoffelkrapfen

und einewm Gewmiisebonget
* k% %

1

JE09\'s
*

Fr. 44.90

Zwatschgepfludi mit Zimtglace

Wewu No &

Nitssler mit lanwarmen Eierschwammli
* X% %

Pouletbrust aefillt

mit Spinat und Mozzarella
Tomatensaunce, Basmatirels

* X% %

Zweifarbioe Baverische Creme
*

Fr. 44.90



Herzlich Willkemmen im Paviorama-Restanravt

Wenn No 9

Gerauchertes Forellenfilet, Toast & Meerrettichschanm

Rahmhaube

* % %

Kalbsg@sc\/mcﬁ'a@lﬁ'@s Zircher Art
Berner Rosti mit Speck und Zwiebeln
Gedampfte Tomate

* % %

Trischer Traum
*

Fr. 5.90

Menn No 11

Bunter Blattsalat mit Riesencrevetten
* X %

Kalbssteak ,Suma-Natura”

an samiger Steivpilzsauce
Hausgemachte Nudeln

Gewiisesteru

* X %

CDMP@ ,,SOVIVIGVISGV]GWIH (Vamilleglace, Orangensaft &~ liksr)
*

Fr. 54.90

WMevn No 13

Gemischter Blattsalat mit Broterodtons
* % %

Rindspfeffer vach Art des Haunses
Hausgemachter Kartoffelstock

Gemisestranss
* Xk

Tobleroneparfait — ,Das Echte”
*

Fr.532.90
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@D Hauptodvae filr Vegetarier

wirsingkohl-wickel « Surprise »
an feiner Morchelsauce

Emmentaler Kartoffelkrapfen, Gemilsegarnitur

Reichhaltiger Gemilseteller wit

Salekartoffeln oaer Butterviideli oder Pomimes frites

Apfel-Peperoni-Gulasch
imReisring

Quorn (Wiirfeli)-Riz Casimir'™™ an exotischer

Currysauce, Kiwi, Ananas, Banave & Mandelblattchen

_%_

Wenn No 10

Spinatcremesuppe mit

X X %

Kalbssaltimbocca alla Romana
bealeitet von Steivpilerisotto
und einem Ratatouillegemiise
* % %

Pana-Cotta wmit Kiwisalat

*

Fr. 54.90

WMevnu No 12

Towmatensalat mit Wozzarella
* % %

Kalbs-Cordon blen
SSuma-Natura”

bealeitet von Williams-Kartoffel
und einer Gemiisesymplhonie

* % %

Frischer Fruchtsalat wmit Ralhwn
*

Fr. 57.90

WMenn No 14

Broceolicremesuppe mit Rahnmhaube

* % %

Schweinsfiletmiguons an WMorchelsaunce
bealeitet von Kartoffelgratin

und einem Gewmisebonget

* % %

Grevadive-Orangen mit Vavilleglace
*

Fr. 55.90

[l Vegoan D€

Ziger- oder Tofuwiirfeli ,Stroganoff”
Reiskspfehen
und Blattspinat

Blatterteigpastetli an feinem Pileragont
und Zindholz kartoffeln

Aunbergine im Corvflakesmantel Junafranoch’
Gemilsegarnitur

Ursu’s - Cordon blen & mit Gemiisegarvitur
(Tofu, Vegan-Kase, Vollkornbrssmel, Kokosmileh)



Herzlich Willkemmen im Paviorama-Restanravt

WMenuvorschldge 4-Gang 2023

Fr. 57.90 - ¢5.90, ab 10 Personeun

WMennt No 1

Hausgemachte Eierschwammliravioli
an (Foraonzolasauce

* % %

Hihwercremesuppe aereich+

mit einer Paprika-Blatterteigstange
* % %

Roastbeef an einer Bearnaisesauce
Hausgemachter Kartoffelgratin
Gewiiseanslese

* % %

Pessert-Variation “Anastasia”

*

Fr. ¢5.90

WMennt No 3

Dreifarbiges Gemisemonsse
anf Toewmatencoulis
* % %

Bouillon mit Eierstich

* % %

arillierte Schweivsfiletmignons
an feiner Morchelrahmsaunce
begleitet von Zindholekartoffeln

und einem Gemiisestramnss
* % %

N

JEgo's” Zwitschgeptludi
mit Zimmetglace und Ralwm
*

Fr. 5.90

Wenn No 2.

Karottensuppe mit Curry verfeivert

X % %

Kaltes Roastbeef wmit eiver Salatanswahl

und einer Remouladensauce
* ok %

Gefilllte Pouletbrust (WMozzarella & Blattspinat)

serviert anf einem Tomatenragout

Safravrisotto, Blumenkohl , Mimosa”
* % %

Coupe “Sowvenschein”
(\/amll@@lmc mi+ Oqu@wsaﬁ' & Oqu@wlikbr)
*

Fr. 59.90

WMennu No 4

Towmaten-WMozzarellasalat

an einem Balsamicodressing
* % %

Blamenkohleremesuppe mit Broceoliréschen
* % %

Suure Mocke ,Rudolf von Tavel”
(Suma-Natura Gourmet-Beef)
bealeitet von Kartoffelstock

und einem Gewmisebondet
X % %

Coupe ,Haltenean”

*

Fr.59.40



Herzlich Willkemmen im Paviorama-Restanravt

Wenn No 5

Kraftbrihe wmit Fladli

* % %

Nisslersalat wit Eierschwammli

* X% %

Sautierte Kalbsschvitzel an Rahwmsaunce
(Suma-Natura)

Hausgemach+e Niddeli v Butter
Gemisestern

* Xk

Coupe WMaison (Glace & Fruchtsalat)
*

Fr. 54.90

Wewn No 7

Gerancherte Lachsrollchen
gefilllt mit WMeerrettichmonsse
anf jungem Blattsalat angerichtet

* % %

Kraftorilhe mit Eierstich

* % X%

Wiener Schitzel (Suma-Natura)
beg)leitet von Pommes frites

Gewiiseanslese
* % %

LGsthwendi’s” brsnnti Crewme
*

Fr. ¢0.90 Kalbfleisch (Suma-Natura)

Wenn No @

Blattsalat "Mimesa"

* % %

Tomatensuppe mit Liebstickel und Ralhmhaube
* k%

Hausgebeizter Rindspfeffer "Haltenegy"
(Suma-Natura Gourmet-Beef)

bealeitet von Kartoffelstock

Rotkraut mit gedampften Apfelschniteen

X % %

Sorbet "Vodka"

*

Fr. 62.90

Wevn No D

Pochiertes Felchenfilet Seelander Art
an Kranterweissweinsance

serviert mit einem Hauch von wildreis
* k%

Kraftbriihe mit Gemiisekonfetti
* % %

Schweivsbraten "Dentenbera’
bealeitet von Kartoffelgratin
und eiver Gemiiseanswahl

* % %

Parfait Wocea ,Striptease” flambiert
*

Fr. 57490

Die Pesserts ksunen selbstverstandlich 2.B. durch eive ,Nacherin-Torte” (ab 10 Pers.)
oder das Lievlingsdessert vom ,Geburtstagskind [ Jubilar [ Kowfirmand”

ersetzt werdew.

Das n unserem Restanrant servierte Fleisch ist vom hauseigenen, I 7’~g57%‘/hr7‘5/4 Bauernhof wit elgenem Label:
,Suma-Natura Gonrmet-Beef” oder schweizerischer Herkunft, - Alle Preise inkl, 7.7% Mwst,



Herzlich Willkemmen im Paviorama-Restanravt

WMenuvorschldge Negetarisch -
mit Fisch” 2023

ab 10 Personen

Wenn No 1

Karrottensuppe mit einew Hauch von Curry
* % %

Larosi’s” Huussalat mit €1 und Broterofitons
* % %

Wirsingkohl-wickel « Surprise »
an feiner Morchelsauce

Emmentaler Kartoffelkrapfen, Gemiiseauswall

* % %

Hausgemachtes Beerevparfait
*

4A-Gang-Mewik:
a Fr. 46.90

2-Gavg-WMewii (olve 1. Gang):
a Fr.41.490

2-Gang-WMenii (Hauptoang & 2. Gang)
a Fr. 36490

Menn No 2
Hausgemachte Glarver Schabziner-Ravioli
* % %

Blumenkohlsuppe « Dubarry »

* % %

Seezumgenfilet mit Rauchlachs & Zucchetti
anf Nideli in Butter

begleitet von buntem Gemise

* % %

Helle und Dunkle Schoggimonsse mit Banane
*
4A-Gang-Mewik:
a Fr. 4590
2-Gavg-WMewii (olve 1. Gang):
a Fr.43.400
2-Gang-WMenii (Hauptoang & 2. Gang)
a Fr. 25490

WMevn No 2
Tomaten- & Petersilienmonsse mit Kirbiskernbrot
* % %

Griver Blattsalat « Mimosa »
* % %

Zigerkasewiirfeli ,Stroganoff”
Reiskspfchen
mit Blattspinat

* % %

Frischer Fruchtsalat wmit Zitronensorbet
*

4A-Gang-Mewik:
a Fr.43.490

2-Gavg-WMewii (olve 1. Gang):
a Fr. 3840

2-Gang-WMenii (Hauptoang & 2. Gang)
a Fr.22.40

Menn No 4
Kartoffelrahmsuppe mit Majorav

* % %

Brokkolikopfehen av samiger Nusssauce
* % %

Aubergine Junafranjoch’

im Coruflakesmantel

Wiirfelkartoffeln, Gemiseanswahl

* % %

Mandelcreme mit Himbeersauce
*

4A-Gang-Mewik:
a Fr. 4540

2-Gavg-WMewii (olve 1. Gang):
a Fr. 40490

2-Gang-WMenii (Hauptoang & 2. Gang)
a Fr.2540
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FUR CAR-UNTERNEHMEN:
=D Verlangen Sie unsere CAR-WMenids



Herzlich Willkemmen im Paviorama-Restanravt

{4
l

WMenuvorschlage ,2Vier
2023, ab 10 Persouen oder ,,6”/‘& lg—""ESS@V‘ “

Wenu No 4 — Biiffet a discrétion™

Fleiscth- & Kaseplatte a la carte, Hamsq@vmcmm Ziipfe & Gschwellti

(Aufschnitt, Wostbrickli, Suma-Natura Gonrmet-wurst warwm od, kalt, div. Kasesorten)
Fr. 26.90 pro Persou

Wevn No 2

Bunure Hamme & Hardspfelsalat
Fr. 23.90 pro Persov [/ + Fr.1.80 pro Persov mit hausaemachter Zipfe

WMewn No 3
,Das erdnane Pastetli” an Pilerahmsauce, Pommes frites, Kleiver griner Salat
Fr. 22.90 pro Person

Wenn No 4

SSuma-Natura Gourmet-Warst” (warm), mit Hardspfel- und grivem Salat
Fr. 20.90 pro Person [/ + Fr. 4.0 pro Person mit hausgemachter Zipfe

Weun No 5

Diverse loc!cm'c Brotli (11, V% oder V4)
*mit Schinkew, Salami, Sellerie, Thow, i, Spargel, Aufschnitt, Kase a je Fr. .20 pro Brotli
*mit Lachs oder Krevettew aje Fr. #.50 pro Broti

Wenu No ¢ -, Kuchen-Bitffet a discrétion”

(Frichtekuchen, Schwarewalder, Cake, Creme, Merdvgge, Nidle) — g :
Fr. 26.90 pro Persov

PRiffet a discrétion:




Herzlich Willkemmen im Paviorama-Restanravt

WMenuvorschlage - 2025, Fersven
- filr Threw speziellen Anlass -

WANS (rossmidetter’s Zelten:

Wenn No 1

Grosswitetter Salome’s Walliser Cholera (ves) . 22.90

mit kleinem griinem Blattsalat
(Die Geschichte rund um die Cholera und das Rezept wir zum Essen mit serviert)

WANS (rossvater’s Zelten:

WMevn No 2

Siedfleischh an Meerrettichsauce Fr. 2640

Siedfleisch vom eigenen Banernhof
begleitet mit Salekartoffeln und Gemiisegarnitur

WMeun No 3

Paniertes Siedfleisch an Jus Fr. 27.90

Siedfleisch vom eigenen Banernhof
begleitet mit Pomimes frites und Gemilsegarvitur

Wenu No 4
«Spate AUS der Gawmelle» -
«Serviert+ IN der Gamelle» Fr. 22.90

Pot-An-Feu mit Siedfleisch vowm eigenen Banernhof
Allerhand Gemiise wie Riiebli, Sellerie, Wirsing, Lauch, Zwiebeln und Hardspfel

«und immer gilet:

Weun No 5

Walliser Raclette a discrétion Fr. 3540
Fein schimelzender Walliser Raclet+ekase, kleiner griver Salat
Gschwellti, Cornichons, Silberzwielbeln, Tomatenscheiben

O mit Dessert: Sorbet ,Amrich” mit Schuss  Fr. 40.90




